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Wijnen januari 2025 
 

Voor de eerste maand van 2025 hebben we twee wijnen uitgekozen sie qua smaak 
en prijs/kwaliteitsverhouding passen bij het menu. Proef en geniet! 

 

Witte wijn  

Land van herkomst: Spanje 

Regio: Rueda 

Domein / Château: Puerto Adalia 

Jaar van productie: 2022 

Druivensoort(en): Verdejo 

Serveertemperatuur 10-11 °C 

Commentaar 

wijncie.: 
 
 

 

 

Voor deze cuvée worden de net wat rijpere druiven gebruikt. Daarnaast 

wint de wijn aan complexiteit doordat het sap vergist in kleine eikenhouten 

vaten. Hierna rijpt de wijn nog eens vier maanden in gebruikte eikenhouten 

vaten voor extra structuur en balans. Deze verdejo heeft een uitbundige 

neus met tonen van rijp tropisch fruit, kruiden en een vleugje vanille. De 

smaak is breed en zit vol sappig, gul fruit. De afdronk is intense en relatief 

lang, waarbij het hout mooi is versmolten met de frisse structuur van de 

Verdejo. Een klein vetje maakt de wijn volledig. 

Mooi bij stevige visgerechten waarbij best een rijke saus mag. Een beurre 

blanc met verse dragon over de gebakken kabeljauw trekt deze wijn prima! 

Ook heerlijk bij zachte wit schimmelkazen zoals een rijpe brie of camem-

bert. Serveer hem rondom de 10-11 graden. 

Smaakinpressie wijncommissie: Een typische verdejo met iets vet. De 

beperkte houtrijping geeft hem wat dikte en structuur. Sappig, gul, uitbun-

dig. Rijp tropisch fruit, groene kruiden, beetje vanille. 

 

AdC-ledenprijs *: € 9,95per fles incl btw 

Rode wijn Chateau Calabre Bergerac 

Land van herkomst: Frankrijk 

Regio: Bergerac 

Domein / Château: Chateau Calabre - Appellation Haut Montravel 

Jaar van productie: 2018 

Druivensoort(en): Merlot 60 %, cabernet sauvignon 20 %, cabernet franc 20 % 

Serveertemperatuur

: 

16-17 graden 

Commentaar 

wijncie.: 
 

Heerlijke, kruidige rode wijn met korte houtijping op grote voeders. 

Afgestudeerd aan het Instituut voor Oenologie in Bordeaux, begon Daniel 

Hecquet zijn oenologen-carrière op Château d’Yquem waar hij onder de 

indruk was van de creativiteit en de strenge eisen die gesteld werden. Acht 

jaar werkte hij bij het oenologisch laboratorium CIVRB (Conseil 

Interprofessionnel des Vins de la Région de Bergerac) en gaf hij 

oenologielessen in Bordeaux, waardoor hij een gedegen theoretische 

achtergrond heeft en veel bedrijven in de Bergerac hem als consultant 

gebruiken. Daniel beheert het familielandgoed Château Calabre dat ligt in 

Montravel, een deel van de Bergerac dat eigenlijk meer het verlengstuk van 

St Émilion is. De bevlogen Daniel is er bijna in zijn eentje voor 

verantwoordelijk geweest dat er een appellation Haut Montravel is 

gecreëerd. 

Smaakinpressie wijncommissie: Mooie ronde wijn met een fraaie afdronk. 

Leuk om een mooie Bergerac (die hebben we nog niet gehad) te vinden uit 
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een nieuwe appellation waardoor de wijn ook zeer betaalbaar is, gegeven 

de kwaliteit. 

LAdC-ledenprijs *: € 7,75 per fles incl btw 

*Ga naar https://www.lesamisdecuisine.nl/aanbod/ledenvoordelen  voor het bestellen van 
deze maandwijn en het ledenaanbod bij onze wijnleverancier Wijnkoperij Van Dop (Voorburg).  

https://www.lesamisdecuisine.nl/aanbod/ledenvoordelen

