

Wijn december 2025

Voor de wijnen bij het kerstmenu hebben we gekozen voor wijnen die speciek passen bij de smaak en complexiteit van de ggerechten. Proef en geniet!

	Witte wijn
	Domaine de Grangeneuve Viognier ‘V”, Rhone  

	Land van herkomst:
	Frankrijk

	Regio:
	Rhone 

	Domein / Château:
	Domaine de Grangeneuve

	Jaar van productie:
	2023

	Druivensoort(en):
	Grenache, syrah en viognier

	Serveertemperatuur
	10-11 °C

	
	Op de wijnen van Domaine de Grangeneuve kun je blindelings vertrouwen. Technisch goed verzorgd, zuiver en heerlijk fruitig. Terecht vormt dit domein al sinds zijn oprichting een referentie voor de streek. Toen Odette en Henri Bour het domein in 1964 kochten, was er in de wijde omgeving geen druivenstok te bekennen en groeiden er alleen maar eikenbomen en graan. Toch plantte het echtpaar Rhône-druiven aan en het gebied bleek uitermate geschikt voor wijnbouw! In 1998 nam hun zoon Henri het stokje over. Onder zijn leiding groeide Domaine de Grangeneuve uit tot een van de best gewaardeerde wijnhuizen in de streek. Het succes is vooral te danken aan de hoge kwaliteitsnormen van Henri en zijn dochter Nathalie, die zo’n 10 jaar geleden het team kwam versterken. De wijnen van Domaine de Grangeneuve worden gemaakt van typische Rhônedruiven zoals grenache, syrah en viognier. Ze zijn zuiver en karaktervol en hebben een goede prijs-kwaliteitsverhouding.
Als de druiven geoogst zijn, gaan ze na ontstelen en inweking voor vergisting op vat. Dan volgt een aansluitende tien maanden durende rijping op Allier eikenhouten vaten van 500 liter.
Een krachtige wijn met boeiende geuren van vanille en abrikozen gecombineerd met noten, honing en gekonfijt fruit.
Smaakinpressie wijncommissie: Een mooie redelijk complexe brede wijn van hoge kwalieteit.

	LAdC-ledenprijs *:
	€ 18,00 per fles incl btw


 
	Rode wijn
	Enate crianza Temprnaillo/Cabernet-Sauvignon, Somontano

	Land van herkomst:
	Spanje

	Regio:
	Somontano

	Domein / Château:
	Enate

	Jaar van productie:
	2020

	Druivensoort(en):
	Temprnaillo - Cabernet-Sauvignon

	Serveertemperatuur:
	15 - 18°C

	Commentaar wijncie.:
	Een fraai gemaakte wijn van de hand van Enate waar we eerder wijn van hebben gekozen. Dit keer de mooie combinatie van de Spaanse koningsdruif tempranillo met de klassieker uit Bordeaux, de cabernet. 
Gerijpt 9 maanden op barriques (225-liter vaten) van eikenhout, Frans voor de cabernet sauvignon en Amerikaans voor de tempranillo, dat geeft de wijn net die extra complexiteit! Rijk en complex met heerlijk rijp fruit, specerijen en gerookte tonen. Prachtig bij gerookt vlees en vleesstoofschotels, maar zeker ook bij gerijpte harde kazen.
De jonge wijn ondergaat een volledige malolactische gisting. De wijn wordt traditioneel geklaard met albumine (eiwitten) en licht gefiltreerd. 
Diepe kersenrode kleur. Intense en complexe neus, rijk aan gerookte tonen en specerijen, op een ondergrond van rijp fruit. In de mond is de wijn vol van structuur, goed in evenwicht dankzij de rijpe tannines en het frisse zuur. 

Smaakinpressie wijncommissie: Een mooie goed gemaakte wijn met elegante houttonben en een lange afdronk.


	LAdC-ledenprijs:
	€ 11,50 per fles incl btw




	Dessertwijn
	Muscat de Frontignan, Passeur du Soleil

	Land van herkomst:
	Frankrijk

	Regio:
	Frontignac

	Domein / Château:
	Frontignan

	Jaar van productie:
	

	Druivensoort(en):
	Muscat

	Serveertemperatuur:
	15 - 18°C

	Commentaar wijncie.:
	Wij hebben eerder gekozen voor deze dessertwijn, past goed bij het spannende dessert. Vin Doux Naturel van uitstekend niveau, zoet, rijk, complex en met delicate zuren Zoete witte wijn met een mooie goudgele kleur. De geur verrast met laagjes van rijp en gedroogd fruit, citrus, specerijen en een drupje honing. Zeer rijk van smaak, complex en goed in balans gebracht door delicate zuren. In de smaak en afdronk ontdek je ook nog wat abrikoos en zoethout. Door zijn smaken is deze wijn heerlijk bij volzoete nagerechten waarin geel fruit, specerijen en/of honing de hoofdrol spelen. Denk aan een abrikozengalette met lavendel en honing, geroosterde peren met vanille en nootjes, appelbladerdeegtaartjes of gegrilde perziken met monchou en honing. Deze Vin Doux Naturel blijft na openen nog zo’n één à twee maanden goed, wanneer deze in de ijskast wordt bewaard. Muscat de Frontignan is een ‘vin doux naturel’. Dit zijn zoete (dessert)wijnen die van zowel witte als blauwe druiven kunnen worden gemaakt. Tijdens de vergisting wordt alcohol toegevoegd. Hierdoor sterft de gist en stopt de vergisting voordat alle suikers zijn omgezet. Met als resultaat een zoete wijn. Deze wijnen zijn de specialiteit van de Franse streek Roussillon. 

	LAdC-ledenprijs:
	€ 12,55 per fles incl btw


*Ga naar https://www.lesamisdecuisine.nl/aanbod/ledenvoordelen  voor het bestellen van deze maandwijn en het ledenaanbod bij onze wijnleverancier Wijnkoperij Van Dop (Voorburg). 
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