

Wijn januari 2026

Voor de wijnen bij het maartmenu hebben we gekozen voor wat minder bekende Italiaanse en Franse wijnen die goed passen bij de wat aardse smaak van de gerechten. Proef en geniet!

	Witte wijn
	Vignamadre Pinot Grigio, Abruzzo 

	Land van herkomst:
	Italie

	Regio:
	Abruzzo 

	Domein / Château:
	Vignamadre

	Jaar van productie:
	2023

	Druivensoort(en):
	100% Pinot Grigio

	Serveertemperatuur
	10-11 °C

	
	Vignamadre is een familiebedrijf van vader op zoon. In 1830 plantte de familie Di Carlo de eerste wijnstokken aan. Momenteel wordt het geleid door Giannicola Di Carlo met hulp van zijn twee zonen Daniele en Federico. Het bedrijf omvat nu 65 ha waarvan 600.000 flessen wijn gemaakt worden. De wijngaarden liggen in een heuvelachtig gebied, gunstig op het zuid/zuidoosten gelegen. Ze liggen verspreid over 11 percelen op 250 meter hoogte en slechts 5 km van de zee. Er wordt met de hand geoogst, een modern ingerichte kelder, en een visie sterk op kwaliteit gericht, zorgen voor een serie karaktervolle wijnen.
Deze Pinot Grigio komt uit een regio die niet bekend staat om de productie van deze druif, maar het resultaat is indrukwekkend. Warm klimaat, veel zonuren, hoger gelegen wijngaarden en verkoeling van de Adriatische zee zorgen ervoor dat deze wijn boordevol fruit zit. Verfrissende zuren en zelfs een klein beetje ziltigheid maken deze wijn een fantastische dorstlesser met smaak." Druifsoort(en): 100% Pinot Grigio Herkomst: Italië, Abruzzen. Vinificatie: Vergisting vindt plaats in roestvrij stalen tanks met regelmatige battonage. Smaak: > Aromatische wijn met geuren van appel, peer en limoen. Lange verfrissende afdronk met een klein beetje ziltigheid.
Smaakinpressie wijncommissie: Lange verfrissende afdronk met een klein beetje ziltigheid naast aardse tonen.


	LAdC-ledenprijs *:
	€ 8,55 per fles incl btw

	
	


 
	Rode wijn
	Chateau Tour des Gendres La Vigne d’Albert, Bergerac   


	Land van herkomst:
	Frankrijk

	Regio:
	Bergerac

	Domein / Château:
	Chateau Tour des Gendres - La Vigne d’Albert

	Jaar van productie:
	2022

	Druivensoort(en):
	Périgord (Mérille), Abouriou, Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Côt en Fer Servadou

	Serveertemperatuur:
	15 - 18°C

	
	Familie de Conti begon in 1994 met biologische wijnbouw en zij werken nog steeds volgens dit principe. Ze hebben volledig vertrouwen in de natuur en geloven dat alles een functie heeft:
‘‘We kunnen als mensen ingrijpen en proberen een balans te creëren, maar dit zal op de lange termijn alleen maar voor meer problemen zorgen. Wij moeten ons aanpassen aan de natuur, niet andersom.” Sinds 2014 experimenteren zij zelfs met wijnen zonder toegevoegd sulfiet, zoals ook deze La Vigne d’Albert.
La Vigne d’Albert wordt gemaakt van Périgord (Mérille), Abouriou, Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Côt en Fer Servadou. Deze druiven groeien op een gemengde klei en kalksteen bodem in Bergerac.
De wijn is opgrdragen aan de opa van de huidige wijnmaker.
De wijn vergist door middel van natuurlijke gistculturen. Hiervoor wordt een zogenaamde pied de cuve gemaakt. Dit is een kleine hoeveelheid druiven die een paar dagen eerder zijn geoogst en waarin de gisten alvast kunnen ontwikkelen. Het vergroot de kans op een succesvolle vergisting. Na zo’n 20 dagen is de vergisting compleet en zijn alle suikers omgezet in alcohol. De wijn rijpt sur lie, in RVS-tanks en amphora.
La Vigne d’Albert heeft een intens rode kleur met paarse reflecties. Uit het glas komen tonen van rijp, donker fruit. Doordat de wijn geen grammetje restsuiker heeft doet het droog aan. Dit wordt.
Smaakinpressie wijncommissie: Een wat aaardse en minerale toon overheerst deze wijn, afgemaakt door zachte en toch aanwezige tannines. De wijn heft lange afdronk.


	LAdC-ledenprijs*:
	€ 12,50 per fles incl btw




*Ga naar https://www.lesamisdecuisine.nl/aanbod/ledenvoordelen  voor het bestellen van deze maandwijn en het ledenaanbod bij onze wijnleverancier Wijnkoperij Van Dop (Voorburg). 
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